e NEWSLETTER de FEVRIER 2026

En février, nous irons a la découverte de la région des
Hauts de France et tout au long du mois des
ingrédients et des plats emblématiques de cette région.
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: Le 02 février nous célébrerons la
FEVRIER

SALSIFIS Chandeleur et cela sera I’occasion de
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Nos engagements

Au moins 50 % de produits de qualité

Dont au moins 20 % de produits issus de I’agriculture
biologique

Mais aussi des produits durables et responsables : local, fermier, de pays, Bleu Blanc Coeur, commerce équitable...

Pour nous contacter Relation.client@alsaciennederestauration.fr Ou 03 83 53 58 11 ou 07 62 98 28 79
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